










Gli albatri sono i più grandi uccelli marini
volatori, capaci di raggiungere un'apertura
alare di oltre 3,5 metri e capace di volare

durante le tempeste.

La migrazione dell'Albatross non è un
semplice spostamento stagionale, 

ma un’esistenza vissuta in perenne
movimento, abitano principalmente 

gli oceani meridionali e il Pacifico
settentrionale e percorrono migliaia 

di chilometri senza sosta.

Questi giganti del cielo, trascorrono oltre
l'80% della loro vita in mare aperto,

tornando sulla terraferma quasi
esclusivamente per riprodursi.

[Albatross]

Pisco acholado
Fernet e amaro Camatti

cordiale di zenzero e cranberry
Pompelmo

Lapsang Souchong spray

Speziato, sodato, erbaceo.
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DRINK EVERGREEN

AMERICANO
DELLE ISOLE
Bitter Campari, vermouth rosso, soda 
al chinotto
Sentori: agrumato	

NEGRONI PERPETUO	
London Dry Gin, bitter Campari e 
vermouth di Torino macerati 
a temperatura controllata
Sentori: amaro, agrumato

FOX DEN	
Gin ai fiori Sakura e tè verde, cordiale 
di marmellata di ciliegie e alloro, 
liquore al rabarbaro (12)

Sentori: erbaceo, floreale

PALOMA REATTIVO 	
Tequila plata con infusione di butterfly 
pea, succo di lime, soda al pompelmo 
homemade. Sentori: citrico, agrumato.

9€

8€

10€

10€

I GRANDI CLASSICI

MI-TO
Bitter Campari, vermouth rosso Punt&Mes, 
tintura di fiori d’arancio		
MOSCOW MULE	
Vodka, lime, ginger beer

OLD FASHIONED 	
Bourbon whiskey, sciroppo di zucchero, 
bitter Angostura

WHISKEY SOUR	
Whiskey, succo di limone, sciroppo di zuc-
chero, bitter Angostura

MARTINI COCKTAIL
London Dry Gin, Martini Extra Dry, salamoia 
di olive, olive (12)

TOMMY’S MEZCALITA
Tequila reposado, mezcal Picaflor, lime, 
sciroppo di agave, sale.

9€

8€

7€

10€

8€

8€



I DISSETANTI

BRANCA TONIC
Branca Menta, acqua tonica
		
VERMOUTH TONIC
Vermouth Antica Formula, acqua 
tonica

FERNANDITO
Amaro Fernet, Coca Cola

RABARBARO SODA
Amaro Rabarbaro, soda

RADIS LEMON
Radis, Lemonsoda

CAMPARI ORANGE
Bitter Campari, succo d’arancia

Drink perfetti per quando si ha voglia 
di qualcosa di poco alcolico e/o si ha 
una super setona!

7€

7€

7€

7€

7€

7€

ANALCOLICIANALCOLICI
ART DÉCO
Cordiale di mango e zenzero,
spray Clairin, Creole bitter
Sentori: frutta tropicale, spezia 

W.T.FOX
Cordiale di ciliegie e alloro, gin 
analcolico alle erbe aromatiche
Sentori: erbaceo, floreale

MAFALDA
Sciroppo di melograno, lime e soda al 
pompelmo rosa
Sentori: agrumato, fruttato

IVORY
Sciroppo di lavanda, cordiale al tè 
nero e bergamotto, soda
Sentori: floreale, dissetante

SWALLOW
Gin analcolico, bitter aromatico, 
cordiale di rooibos, cannella e 
marmellata di more. 
Sentori: mediterraneo, speziato, agrumato

8€

8€

7€

7€

8€



FALCO PELLEGRINO
Alette di pollo fritte, cumino, 
sesamo, erba cipollina, salsa 
alle arachidi 6,11,12)

FETONTE CODAROSSA
Cheviche di tonno al cocco, 
cipolla croccante (1*,4,12)

STERNA PARADISAEA
Alici impanate e fritte, maionese 
al limone bruciato in salamoia e 
alghe (1,3,12)

TORTORA SELVATICA
Pita, falafel, salsa al sesamo, 
semi misti  (1,11,12) - vegan

SULA PIEDIAZZURRI
Sgombro in agrodolce, burro 
montato, mostarda al mandarino 
su pane abbrustolito (1*,4,7,10,12)

FENICOTTERO ROSA
BaoZi rosa, gamberi, ricotta ed 
erbette (1,2,7,12,14) 

CICOGNA
Semifreddo all’avena e arancia, 
frolla al sesamo, su letto di 
salsa ai datteri e croccante al 
sesamo e arancia (3,6,7,11,12)

9€

14€

I PIATTINI

11€

Piattini disponibili tutte le sere fino alle 22:30 (anche sabato e festivi)

8€

10€

9€

9€

I numeri con l’* sono allergeni che, previa comunicazione, possono essere 
tolti. Comunicare eventuali allergie o intolleranze prima dell’ordinazione. 



Piattini disponibili tutte le sere fino alle 22:30 (anche sabato e festivi)

SELEZIONE DI 
FORMAGGI
Selezione di formaggi misti 
con mostarda (7,10,12)

SELEZIONE DI 
SALUMI	
Selezione di salumi artigianali con 
giardiniera home made (9,12)

PLATANO FRITTO		
Platano fritto con salsa Tex-Mex (12)

PANE 	
Pane lievito madre homemade (1*)

KEBAB DI LINGUA 
E ANANAS
Kebab di lingua e ananas alla 
griglia con yogurt, coriandolo 
e pita (1*,7*,9,12)

POLPETTE AL SUGO
Polpette al sugo (1,4,7,9,10,12)

KIMCHI
Kimchi con pane abbrustolito 
e formaggio di anacardi, soia 
(1*,8) vegan

2€

8€
7€

15€

15€

7€

13€

I numeri con l’* sono allergeni che, previa comunicazione, possono essere 
tolti. Comunicare eventuali allergie o intolleranze prima dell’ordinazione. 

PIATTINI EVERGREEN
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